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Im 5 Sterne Burg Hotel Oberlech verbinden wir alpine Eleganz, herzliche Gastfreundschaft und höchste Qualität am Arlberg. Für unser Team suchen wir 

Menschen, die diese Werte mit Engagement und Freude mittragen. 

Als Chef de Partie bist du für einen speziellen Bereich in der Küche verantwortlich. Du planst und organisierst die täglichen Abläufe in deinem Bereich 

und sorgst dafür, dass die Gerichte nach hohen Qualitätsstandards zubereitet werden. 

Du überwachst die Einhaltung von Hygienevorschriften und koordinierst die Aufgaben deines Postenteams. 

Zudem bist du für die Lagerung und Kontrolle der Lebensmittel zuständig und unterstützt den Küchenchef bei der Menüplanung. 

Durch deine Erfahrung und dein Können trägst du maßgeblich zum Erfolg der Küche bei. 
 
 


