Le Grand Table Start um
10. August 2025 18 30 Ul

LE CHALEL
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Private Luxury. Top-Class Cuisine. Spectacular Views. Hummer | Melone
_ _ , Kaltschale
Das Le Chalet in Oberlech ist die Buhne fur
groBBartige Erlebnisse. Diesen Sommer
mochten wir euch einladen diese Erlebnisse mit Pulpo
uns zu teilen. Wir haben uns mehrere Rotweinrisott Krustenti
Themenabende fur diesen Sommer Uberlegt otweinrisotto | Krustentier
und gehen am 16. August mit einem
mediterran inspirierten Abend in die dritte Runde.
Muskateller Sorbet
Men( 98 ,- €
Men inkl. Weinbegleitung 170,- € Iberico Spanferkel
. . _ Senf | Feige
Gegessen wird gemeinsam an einer i
14-kopfigen  Tafel  Somit ist der Platz Kartoffel-Polenta Soufflé
begrenzt.  Wir bitten um  frahzeitige
Reservierung und punktliches Erscheinen. .
Vacherin
Nur mit Reservierung unter: 0664 6414187 Beeren | Sauternes

oder welcome@lechalet.at
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